
PHOTO NON CONTRACTUELLE

SA CONCEPTION UNIQUE EN FAIT LE TRANCHEUR LE PLUS ACCESSIBLE POUR 

LE NETTOYAGE ET LE PLUS POLYVALENT EN MATIERE DE COUPE

• Ergonomie : sa conception révolutionnaire permet un accès total à la machine (grand dégagement de la lame) pour un 

nettoyage optimal et sans effort. Le plateau récupérateur de déchets et liquides évite les coulures et protège les boutons 

de commande. Poignée épaisseur de trancheen métal monobloc hygiénique.

• Entrainement : La version pignon est conseillée pour une coupe de produits durs (couenne & surgelé) et un nettoyage à 

l'eau intensif

• Quantanium : alliage de titane anti-adhérent (résistance aux produits détergents et réduction du temps de nettoyage, 

coupe polyvalente de charcuteries, viandes, légumes, fruits et fromages)

29650 x 560 x 4700,25240 x 160 x 20Ø 300Pignon

TRANCHEUR A PIGNON BI TITANE
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Rail boucherie – portique

Matériel de laboratoire

Etal poisson

Meuble sur mesure

Ustensiles de préparation

Petits matériels

Caractéristiques :
• Construction aluminium et 
titane anti-adhérent
• Affuteur hygiénique
• Grand dégagement de la 
lame et de la butée
• Etanche IP 54 (M/A IP66)
• Monophasé 230 V


