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TRAÇABILITE DE LA VIANDE BOVINE

Mentions Qté Mentions Qté

VEAU OU JEUNE BOVIN ? Règlement CE N°700/2007 du co nseil du 11 juin 2007.

CLIENT :

ADRESSE :

Accord interprofessionnel du 18 février 1997, complété par le Règlement n° 1760/2000 du parlement européen et du conseil du 17 juillet 2000. 
En vigueur depuis le 1er janvier 2002. Il rend obligatoire l'affichage des informations suivantes : 
L'origine  : Le lieu de naissance, d'élevage et d'abattage.
La catégorie  : Veau, Jeune bovin, Taureau, Boeuf, Génisse, Vache (- de 5 ans ou + de 5 ans).
Le type racial  : Laitier, à viande et mixte (Lait-viande).
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Le règlement à adopté la dénomination Veau pour toue commercialisation en France de viande issue de jeunes bovins de moins de 8 mois au 
plus.
- En France la dénomination Veau est interdite pour les viandes issues de jeunes bovins de plus de huit mois, sauf pour les productions sous 
cahiers des charges IGP.
- La dénomination Veau est adoptée uniquement pour les viandes issues d'animaux d'âge à l'abattage inférieur ou égal à huit mois. Cette 
dénomination doit être obligatoirement accompagnée de la mention : Age à l'abattage : huit mois au plus .
- La dénomination Jeune bovin  est utilisée pour les viandes issues d'animaux d'âge à l'abattage supérieur à huit mois mais inférieur à douze 
mois. Cette dénomination doit être obligatoirement acccompagnée de la mention : Age à l'abattage : entre huit et douze mois .
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COCHER LA MENTION OBLIGATOIRE - NB : Sans précision de votre part la mention générique "VIANDE BOVINE" figurera sur l'étiquette.
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